
sedanoglutine soialatte senapeanidride
solforosa arachidi uovasesamoLEGENDA ALLERGENI: f rutta a

guscio
pesce

TUTTE LE PIETANZE DEL MENU’ LE PREPARIAMO IN UN’UNICA CUCINA PERCIO’ NON POSSIAMO GARANTIRE CHE NON CI SIANO CONTAMINAZIONI DI ALLERGENI

*alcuni prodotti, in alcune stagioni, possono essere congelati o surgelati internamente o esternamente

Chiocciola di Nonno Andrea
(ricetta di famiglia) 

vuota           farcita

i dolci di Nonno Andrea

torte e lievitati da forno

... torte, lievitati da forno, biscotti, dolci al cucchiaio, gelati,  ...
tutto è rigorosamente preparato e sfornato nella nostra agricucina. 

Utilizziamo uova, latte e burro da aziende agricole locali e altri
ingredienti semplici e naturali scelti da noi con cura e attenzione*

- farcitura a scelta tra:
     Crema pasticcera alla vaniglia 
     Composta all'albicocca, timo limoncino e camomilla di Nonno Andrea 
     Composta alla pesca di Nonno Andrea  
     Composta alla mora e fragola di Nonno Andrea  
     Cremino cioccolatoso di Nonno Andrea            
     Crema al pistacchio di Nonno Andrea

Il nostro Croissant 

 1,90 1,40

vuoto           farcito 1,90 1,40
(a lunga lievitazione) 

Crostata alla crema con pesche, more e mirtilli 4,50

Crumble alle mele  4,50

Crostata con composta all'albicocca Nonno 
Andrea VEGAN  4,50



i nostri cremosi

Bicchierino mascarpone, caffe' e cioccolato
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Bicchierino panna cotta al tè nero, salsa maracujà e 
croccante al cocco

 4,00

 5,00

Sofficissima alla lavanda con composta alla mora e 
fragola Nonno Andrea  4,50

Sofficissima con cremoso al cioccolato 
e frutti di bosco VEGAN 5,00

Tortino al cioccolato          con yogurt alla panna     
e composta al lampone Nonno Andrea

Brownie al cioccolato e crema di arachidi

Sacher con composta all'arancia siciliana 
Nonno Andrea 

 4,50

 4,50

3,50Torta di noci e mandorle 

Cheesecake di Lisa con coulis ai
piccoli frutti  4,50

Mousse allo yogurt, frutto della passione 
e croccante al cioccolato bianco 5,50

4,00
Plumcake al cocco ricoperto al cioccolato 
al latte

4,00
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Prugne con yogurt, granola Nonno Andrea,
pistacchi e composta alla prugna Nonno Andrea

7,00

Coppa anguria, basilico e sale Maldon  6,00

i biscotti

Mais con mandorle e semi

Cioccolato

Farro integrale

Uvetta e pinoli VEGAN

Tris Frollini al mais 

1,50

 0,90

1,50

1,50

1,50

Cookie alla zucca e cioccolato 1,50

Lime e cocco 1,50

frutta fresca e yogurt

Barretta di frolla e lamponi VEGAN 1,90
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 2,50
una pallina

due palline
 3,50

Gelato alla Fragola di campo

Gelato alla Nocciola 

Gelato al Fior di latte di aziende agricole locali

Gelato al Cioccolato fondente 

il gelato farm made di Nonno Andrea

Il nostro gelato agricolo nasce qui,
nelle agricucine di Nonno Andrea.

Lo prepariamo con frutta raccolta
nelle nostre campagne,

con latte di aziende agricole locali e
con altri ingredienti semplici e naturali.
Un assaggio e vi ritroverete tra i filari,

sotto un tramonto d'estate! 

Gelato al Pistacchio

Gelato alla Mora delle nostre siepi 

Gelato al Melone delle nostre campagne

Gelato allo Yogurt di aziende agricole locali

ogni pallina extra
1,00
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Gelato al Fior di latte di aziende agricole locali

tramezzinetti........1,30
(utilizziamo maionese vegana fatta da noi)* 

Con melanzane grigliate, pomodorini al limone e basilico 
sott'olio Nonno Andrea e mozzarella (da aziende agricole locali)

Con peperoni, olive taggiasche e hummus di zucchine e 
ceci Nonno Andrea

Con Prosciutto cotto alla brace, ricotta al limone e 
rucola, crema agli asparagi Nonno Andrea 

Patate ed erbe aromatiche   con crema al Radicchio 
Rosso tardivo Nonno Andrea VEGAN 
Zucchine, ricotta e menta         con crema al               
finocchio e arancia siciliana Nonno Andrea      
Prosciutto         con labna al lime

polpettina.........2,00

(preparate da noi e cotte al forno)*

il tagliere è accompagnato da pane 

gli affettati e i formaggi che utilizziamo provengono da aziende locali
il tagliere di Nonno Andrea 14,00

Lonza del Montello e formaggio erborinato

Coppa nostrana, formaggio mezzano        
e giardiniera Nonno Andrea  

Pancetta pepata, ricotta    con chutney di cotogna e 
pepe rosa Nonno Andrea  e Noci

gli spuntini di Nonno Andrea



sedanoglutine soialatte senapeanidride
solforosa arachidi uovasesamoLEGENDA ALLERGENI: f rutta a

guscio
pesce

TUTTE LE PIETANZE DEL MENU’ LE PREPARIAMO IN UN’UNICA CUCINA PERCIO’ NON POSSIAMO GARANTIRE CHE NON CI SIANO CONTAMINAZIONI DI ALLERGENI

*alcuni prodotti, in alcune stagioni, possono essere congelati o surgelati internamente o esternamente

LA CLASSICA con passata pomodoro  
Nonno Andrea, mozzarella, grana e origano

le nostre schiacciate
(preparate con farina di tipo 1 e lievito madre)*

PRATO con prosciutto crudo Veneto D.O.P., 
composta ai fichi Nonno Andrea, noci e 
formaggio erborinato

VEGETARIANA
con passata pomodoro Nonno Andrea,

melanzane, pomodorini arrosto, ricotta,
basilico e origano

1 pezzo 5,50

1 pezzo 6,00

1 pezzo 7,00

AGRICOLA con tacchino (cotto a bassa temperatura), 
zucchine grigliate e robiola (da aziende agricole locali) 

1 pezzo 6,00



8,00
HUMMUS DI FAGIOLI BORLOTTI, sesamo e 
pinzimonio di verdure (piatto vegan)
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le nostre schiacciate farcite
(preparate con farina di tipo 1 e lievito madre)*

Con prosciutto cotto alla brace e formaggio 
mezzano          accompagnata dal nostro 
ketchup rosso        5,501 pezzo

preparati con tante verdure
a scelta tra:

1,00AGGIUNTA KETCHUP NONNO ANDREA

delicato
ZUCCA

FINOCCHIO
PORRO

classico
POMODORO
FINOCCHIO
SEDANO

piccante
POMODORO VERDE

FINOCCHIO
SEDANO

fruttato
RADICCHIO
PRUGNA

FINOCCHIO

arancione     rosso        verde         viola       

SUNSET BURGER (piatto vegan) 
burger di quinoa e pomodoro, insalata Coleslaw      ,
pane integrale con sesamo      
e maionese al basilico
    accompagnato da ketchup verde Nonno Andrea

14,00

*

Con zucchine, peperoni, melanzane, carote,
pesto al basilico e pinoli  VEGAN   1 pezzo 6,00



LEGENDA ALLERGENI: 

sedano senape uova

arachidianidride
solforosa

glutine lattef rutta a
guscio

soia sesamopesce

*alcuni prodotti, in alcune stagioni, possono essere congelati o surgelati internamente o esternamente

TUTTE LE PIETANZE DEL MENU'
LE PREPARIAMO IN UN'UNICA CUCINA
PERCIO' NON POSSIAMO GARANTIRE

CHE NON CI SIANO CONTAMINAZIONI DI ALLERGENI.
SE HAI QUALCHE INTOLLERANZA O ALLERGIA

TI PREGHIAMO DI COMUNICARLO
AL NOSTRO PERSONALE.
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