i dolci di Nonno Andrea

... borte, lievitati da forno, biscotti, dolci al cucchiaio, qelati, ...

tutto & rigorosamente preparato e sfornato nella nostra agricucina.
Utilizziamo vova, latte e burro da aziende agricole locali e altri

ingredienti semplici e naturali scelti da noi con cura e attenzione*

| torte e lievitati da forno ®
", CheesecaKe di Lisa con coulis ai picco\i@
o frutti yQ@Bg S 450 Nig
* SofPicissima al radicchio rosso tardivo e ®
mandorle ¥ @ 95 400 e ¥ o °

- Torta del Nonno con crema pasticcera e pinoli ¥ (1) (a3 95 5,50
> Crostata frangipane alle mandorle e cacao “

con pere y @@ 5,50
> Strudel caldo di mele e pere ¥ ¢@3 (1) con yoqurt all

3
panna (1 e cannella 500 X o ﬁ

- Torta di noci e mandorle (@98 4,00
* Brownie al cioccolato e crema di a|rac|nic|i QYD F IS 450
o > Sacher con composta all arancia siciliana
NOnno Andrea @@ 450 Y,
» S0fLficissima con cremoso al cioccolato e
Prutti di bosco VEGAN $ 5,00
v FIOCCO DI NEVE mousse allo yuzu, cuore alla composta
dolce all'arancia smhan\a e dacquoise alle mandorle y @ @ 8,00
v Bicchierino Tiramisu alla zucca ¥ () 4,50

(©)
v Bicchierino NOccioloso con crema alla nocciola, W ®
caramello salato, noci e nocciole caramellate (g 500

. . . Q®
i NOSTri cremosi

d e frutta frescae yogqurt 600 (¥

Coppa yOqurt (da aziende agricole locali)
con granola alla zuccy,
lementine e composta alla mela zenzero Nonno Andrea @

) -
2 anidride idi frutta a i i Q) p
LEGENDAALLERGENI. 2NIoIsS arach|d| ®@ guscio %glutme latte ®<pesce 0|a ®@sesamo sedano & senape uova

TUTTE LE PIETANZE DEL MENU’ LE PREPARIAMO IN UN'UNICA CUCINA PERCIO’ NON POSSIAMO GARANTIRE CHE NON CI SIANO CONTAMINAZIONI DI ALLERGENI

C

%/ IL MENU' DEL PRANZO E DELLA CENA 4 ¢

'bv

9 Piccolo fiore di buala (s asiende sgricole local) (L) 16,00 DA CONDIVIDERE IN DUE
accompagnato da chutney alla pera con uvetta e cipolla (i)
Nonno Andrea ¥ RQoe crostini di pane integrale

gli affettati e i formaggi che utilizziamo provengono da aziende locali :

) ®  qli sfiziosi

° | taglieri di Nonno Andrea

© il tagliere di salumi e formagqi 1500 .
Sopressa e Pormaggio erborinato (1) ()

SpecK, formaggio mezzano °
e giardiniera sott'aceto Nonno Andred

Pancetta pepata, ricotta @ con composta alla mela speziata
® ﬁ Nonno Andrea e Noci 95 @
% ¥ il tagliere solo formaggi 1600
Pregiata selezione formaggi di malga () @5 k), o

con composta alla mela speziata Nonno Andrea

chutney alla pera con uvetta e cipolla Nonno Andrea ﬁ
miele Nonno Andrea e NOCi ®

i taglieri sON0 accompagnati da pane %%@
' 2,00 '
. pOlpetting * @
preparate da noi e cotte al forno
9 POLPETTINA di proscivtto ¥ () (@ con labna al lime (1) °

2 POLPETTINA di cavolo nero e nocciole ¥ (985 95 con crema
ai peperoni ed erbe aromatiche Nonno Andrea 95 @g;@
Y@ g

@ v POLPETTINA di radicchio rosso tardivo e ricotta
con crema al radicchio r0sso tardivo NOnno Andrea
=
Nemne Ladnee

® ®
% azienda agricola biodiversa @0 j o
& GG N .- 0 ‘
il :

) N\
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TUTTE LE PIETANZE DEL MENU’ LE PREPARIAMO IN UN’UNICA CUCINA PERCIO’ NON POSSIAMO GARANTIRE CHE NON CI SIANO CONTAMINAZIONI DI ALLERGENI
*alcuni prodotti, in alcune stagioni, possono essere congelati o surgelati internamente o esternamente qUi da Nonno Andrea il cOperto non si Pa98




. |
.- le verdure dellorto o °
. ™
v RADICCHIO ROSSO TARDIVO glassato al miele e aceto balsamico 9,00 o
con crema di pastinaca, noci tostate e noce moscata () @

# | :
Piatti del raccolto 0
8¢ i

9 INSALATINA DI PUNTARELLE E CARCIOF! 800 @ o 'BURGER TARDIVO vecan 1500
con crema di ricotta, limone e menta e salsa alle alici (L) @x burger al radicchio rosso tardivo, patate e quinoa $
3 ® insalatina di rapa, carote, mele e noci 99,
v BROCCOLI 700 ot & Pane nordico alle noci ¥ Yo o2 7 @
emulsione alle erbe, mandorle tostate salate, olio al cavolo e ®

accompagnato da maionese vegana
v BBQ short RIBS (da cooperative agricole locali) 1600 Yy *

w ¢ salsa teriyaKi $ e sesamo Yo °
Q9

peperoncino dolce & oS

© CARCIOFO GRATINATO ALLE NOCCIOLE 9,00

con hummus di lenticchie, chimichurri, peperoncino

@ Ketchup viola al radicchio rosso tardivo Nonno Andrea i (&)
e prezzemolo 9 T R

riso basmati e verdurine spadellate alla salsa di soia e sesamo & Qo

48@ » MASHED SWEET POTATOES @ con ChipS di pancetta © GUANCE DI MANZO (4a cooperative agric.ole logh)W 18,00 |
afPumicata, erba cipollina e olio alla paprika 700 e mashed sweet potatoes @ con chips di pancetta affumicatsa,
.%L ° % erba cipollina e olio alla paprika
i grani - ggg@
9 . = .

@ GNOCCHI DI PATATE (preparati nella nostra agricucina) 13,00 % ®
con carcioli spadellati, crema al topinambur, olio alla menta,

chips di topinambur e composta all'arancia siciliana ;

v BOWL NATURA ¢ o

il mutare delle stagioni offre continuamente nuovi ingredienti freschi e saporiti,
un'opportunita per mangiare e vivere in sintonia con la natura che vi
proponiamo nelle nostre BOWLS:

Nonno Andrea ¢ (1) o

o TAGLIOLINI (pasta alluovo preparata da noi) 15,00

un equilibrio tra verdure, semi, proteine e carboidrati
con crema al radicchio r0sso tardiVO, {fonduta alle ognuna con un proprio delicato condimento ﬁ//?
castagne e formaggio 'Oro ROssO i?
% @ BOWL TERRA 1200

© RAVIOLI di salsiccia e friarielli (preparati nella nostra agricucina) 14,00
con crema di broccoli, broccoli spadellati con vvetta, pinoli

tostati e ricotta (da aziende agricole local) ¥ ¢o3 () @
v VELLUTATA DI FINOCCHIO E MELE 1000 ’
con speck croccante e noce moscata (1 ® 6& BOWL ESSENZA 1200 ®

. . . . - u ” @
Spinacino, cavolo romanesco, finocchi, melograno, arance, formaggio “Oro verde @@
riso integrale, mandorle tostate ® e dressing di mostarda e miele £

h

o w
.
‘E: INSALATONA 700 2N
radicchio, carote, finocchio, rapa cruda a julienne f

. -
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_ N o » N TUTTE LE PIETANZE DEL MENU’ LE PREPARIAMO IN UN'UNICA CUCINA PERCIO’ NON POSSIAMO GARANTIRE CHE NON CI SIANO CONTAMINAZIONI DI ALLERGENI
*alcuni prodotti, in alcune stagioni, possono essere congelati o surgelati internamente o esternamente qui da Nonno Andrea il cOpertO non si paga *alcuni prodotti, in alcune stagioni, possono essere congelati o surgelati internamente o esternamente qui da Nonno Andrea il COpertO non si paga

Radicchio rossQ tardivo, puntarelle, verza, cipolline brasate , mandarino, bulgur$ ,
tofu vellutato , noci tostate ® , semi di sesamo %@ e dressing alla menta

MENU' BIMBI

Schiacciata RUSTICA con proscivtto cotto
alla brace e fOormaggio mezzano ¥ ()
accompagnata dal nostro

Ketchup rossoff 550 ‘
Pasta corta con sugo al pomodoro
oppure all'olio e.v.0. ¥ 600 Ae

Proscivtto Crudo Veneto D.o.P.
e burrata (s aziende agricole local) @ 10,00




